
                          
STELLENGESUCH 

 
 

Koch (m/w/d) – Chef de Par3e 
 

Um unser Team zu verstärken, suchen wir eine/n Koch/Köchin (Chef de Par>e) 
für die Umsetzung unseres Gutsküchenkonzepts im Restaurant „Morizaner“.  
Hier wird nach dem „Slow Food Gedanken“ gekocht, also saisonal und mit 
regionalen Zutaten. Daraus entsteht unser ländlich feiner Gutshaus-Küchen-S>l. 
 

Als Hotelrestaurant liegt bei uns der Fokus auf mehrgängigen Menüs, die wir 
täglich wechseln. Eine klassische Speisekarte gibt es nicht. StaSdessen werden 
täglich eine Vorspeise, eine Suppe, ein Fleisch-, Fisch- und ein vegetarischer 
Hauptgang, sowie eine Käseauswahl und ein Dessert angeboten. 
 

Aufgabenbereich: Zubereitung von Speisen im MiSags- und AbendgeschäU, 
Entwicklung neuer Gerichte und Menüs, Arbeitsplatzorganisa>on,  
Einhaltung von Hygienestandards, enge Zusammenarbeit  
mit Frühstückskoch und Restaurantleitung 
 

Anforderungen: Gepflegtes AuUreten, abgeschlossene Berufsausbildung und 
Berufserfahrung in einer ähnlichen Posi>on, gute Deutsch- und Basis-
Englischkenntnisse, Krea>vität und Engagement für den Beruf 
 

Art der Stelle: Vollzeit (40h/Woche, 5-Tage-Woche) 
Monatsgehalt: 3000 € bruSo nach Ablauf der Probezeit (3 Monate) 
Urlaubsanspruch: 27 Arbeitstage pro Jahr (1 Woche im Sommer garan>ert) 
Frühester Eintri;stermin: 01.04.2024 
 

Durch die Mitgliedscha0 bei den Roman6k Hotels & Restaurants stehen unseren 
Mitarbeitern spezielle Events, Weiterbildungen und güns6ge Übernachtungs-
möglichkeiten in über 300 Roman6k Hotels zu. Alle Mitarbeitervorteile 

https://www.romantikhotels.com/de/romantik-jobs/warum-romantik/

